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Nationales Vorwort 

Die Internationale Norm ISO 14502-1:2005 „Determination of substances characteristic of green and black tea 
— Part 1: Content of total polyphenols in tea — Colorimetric method using Folin-Ciocalteu reagent“ wurde 
vom Technischen Komitee ISO/TC 34/SC 8 „Tea“ ausgearbeitet, dessen Sekretariat von BSI, Großbritannien, 
geführt wird. Der zuständige Arbeitsausschuss „Tee“ des Normenausschusses Lebensmittel und landwirt-
schaftliche Produkte (NAL) im DIN beschloss die Übernahme der zweiteiligen Internationalen Norm in das 
Deutsche Normenwerk. Das im Jahre 2006 erschienene Corrigendum 1:2006 ist in DIN ISO 14502-1:2007 
bereits berücksichtigt. 

Es wird auf die Möglichkeit hingewiesen, dass einige Texte dieses Dokuments Patentrechte berühren können. 
Das DIN ist nicht dafür verantwortlich, einige oder alle diesbezüglichen Patentrechte zu identifizieren. 

Für die in diesem Dokument zitierten Internationalen Normen wird im Folgenden auf die entsprechenden 
Deutschen Normen hingewiesen: 

ISO 3696 siehe DIN ISO 3696 

ISO 5725-2 siehe DIN ISO 5725-2 

 

Nationaler Anhang NA 
(informativ) 

 
Literaturhinweise 

DIN ISO 3696, Wasser für analytische Zweck — Anforderungen und Prüfungen 

DIN ISO 5725-2, Genauigkeit (Richtigkeit und Präzision) von Messverfahren und Messergebnissen — Teil 2: 
Grundlegende Methode für die Ermittlung der Wiederhol- und Vergleichpräzision eines vereinheitlichten 
Messverfahrens  


